O $mietance podynkowej

Nu zbanki, podynki'. Nu zbanak to takiz uszko, a pudynka to ona taka, nu wie jak zban
takiej samej figury’, ale ona baz uszka juz, te podynki juz takia wienksza byli jak zbanki.
Lyzko, pudynkowa czy zbankowa ja nie wiem, nazywali, jak ona ustoji sie, to lyzko z
wierzchu zbierzysz, mleka juz skwasnieji, tez ona tedy i $mietana taka juz gensciejsza. A
jak niektora od razu trocha ostoji sie, to zwierzchu ta $mietana zdyjmowali, nazywali
postajalka. Obrzyzgla, nu jak to kto lubi, kto lubi troszeczka jak ono tyko zacznie
kwasniec [Korwie, ML33]

O zabijaniu $wini i potrawach z miesa

(Prosze Pani, a dawniej, kiedys, jak tego parsiuka, czy jak méwili?..) To tak nazywali,
parsiuczki, parsiuczki. (Jak to na poczatku zaczynalo si¢, kto przychodzil, pomagal?) Nu
pomagal, rodziny duze kiedys byly, to wyjatek, jezeli gdzies rodziny nie bylo, wyjatek, bo
to dwoch braci zyli razem i jeszcze rodzice zyli, to jakie do dziesigciu os6b to normalna
rodzina, no byly wyjatki, ze pani, we dwojke zyli, nu rodzice bez... raczej ludzie
bezdzietni byli, nu ale tez trzymali parobkéw tych, no a jezeli nie, to ja nie wiem, kto nie
mogl bi¢, klu¢ tego parsiuka, jak to sie moéwi, bo to kluli, noza wbijali w serce, to
przychodzili, sgsiedzie przychodzili, ale zeby tam osobiste’ jakie poczestunki... no wédki
i tak jakos nie bylo, no zabija tego parsiuka, przynoszg ogromne kuli slomy, no i wtedy
smalg, smalg tego parsiuka slomag, i skrobia, i smalg, ale od razu siersc darli, i taki o
jeszcze tutaj osadka, i tut o taki kruczek® zaczepi, o tak o zaczepi, dotrzyma i siersé¢
obedrzy, czysciutko obedrzy. Bo to potrzebna bylo na szczotki, na szczotki, szczotki
robili, do butéw robiono szczotki recznie, no a jezeli niepotrzebna, to sprzedawano siersc
kupowali, kupowali, no a potem... Nu tak wszedzie i do tratwy, szyli buty to i tam troche
trzeba bylo troche tej siersci. Wydrza tak, ze tam malo juz trzeba i tak smalic¢, bo teraz
niektorzy tak: ,, Ho, jak tam juz smalili ta sier$c?” Siers¢, gdziez tam ta siers¢, wydarta
wszedzie, Nu bylaz, wiadomo nie wydrzesz tam calkowicie, no wydrza tam siersc,
sporzadkuja, a wtedy juz do smalenia si¢, smalg, sloma, no smalg i skrobig tak, skrobia, i
juz widzg, patrza, ze prawie gotowy, zélta skéra, wtedy tak jego tak pomyja, pomyja
wodg no i tez tak skrobig, wtedy obkladaja stlomg i sami juz tam, czy tam i jeszcze dzieci,

toz bardzo, Boze, bylo, bardzoz pociesz... cieszyli si¢ z tego, dzieci cieszyly, ze to mozna
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parsiuka pomagac. No i on ogrzeje si¢, wtedy lepiej odstawalo, no i pigknie tak, i pigknie,
i migso bylo o wiele smaczniejsze nizeli teraz kupne parzone, teraz nie smaczne te
parzone, a byl takim rumianym, i sloninka byla, i szynki, szynki wtedy juz przekrajano
takie, jak podbrzusze, od ra... od razu od glowy odkrojg, tak podbrzusze wybiora,
wybiora nogi, nogi jemu odkroja tez, glowa, no i wtedy wnetrznosci wybiora, juz tam
jelita wybiora, i wszystkie tam watroby’ i wszystko, no i sloninka, sloninka w naczale®
tluszcz, no i te szynki tez ze sloninkg takie, lopatki ze sloninkg, kielbasy potem robili, no
tego juz kiszki tak po prostu nazywano, to szlichtowali tak kiszki, o tutaj §luz juz
niepotrzebny, to cienkie elita tylko szlichtowali tak, no i wtedy tez wyjmowali, bardzo
czysto z sola wymywali i kielbasy robili, kielbasne migso tam wtedy my jaszcz'e
karkowina byla, na karku taki smaczne migso, wtedy poledwicy tez tam. No i
dobawiano’ sloniny, kielbasy byly smaczne, suszono ich od razu trocha, potem wedzili te
kielbasy, no i tak o caly rok zyli ludzie, tylko tym i zyli. Jak gos¢ przyjezdzal, to bardzo
predko po butelce, jezeli gos¢ przyjedzie tak i zle, nie ma co, czym uczestowac, no a
wtedy juz jak tam sobie to troszka nie tak szeroko® chodzili, a teraz juz kotlet, czy tam
jakis ji inne takie to juz nie byly na stole kazdy dzien. (A w tym zoladku kindziuki, nie
kindziuki, czy robili co§ takiego?) Robili, nawet, ale u nas to robili z pecherza, z
pecherza. Pecharz wywracano, tez myto czysto, nawet wodki tam, w wodce, wodki 1ili° i
plukali i czysty, czysciutki i on byl wywrdcony, on juz nie byl tak, tak ja on tam trzyma
sig, ale byl... to bardzo smaczne mig¢so to bylo i ono bardzo przechowywalo si¢ dlugo. (I
jakie tam miegso kladli?) Kladli migso tam i z zeber troszka tam $cinali takiego miesa, i
kar..., i jak tam, i te poledwicy, sloninki dobawiali, nu jaki$ tam okrajki jakie tam jednak
takz, szynki okrajali, porzadkowali, zeby on byl ladny taki, zeby nie zachodzilyby tam
nic takiego, no i tam tak jednak duzo nabierali. Potem to byla taka, jak nazywali i taka
wchlapka, czy jak to nazywali to i do kielbas. (Ciekawie. A prosze Pani, czy sgsiadom
moze nosili takie skwierstuli?) Nu to nosili, nosili. (A czy tak ich je nazywano?)
Skwierstuli, tak i nazywali, a jak to, jak prawidlowo to ja i nie wiem. My to nosiliSmy
tylko jednej rodzinie, a tak o, jako$ nie za bardzo, zeby tam dalsi sgsiedzie to nie, tak nie
bylo, o tak, o to byla taka grudzinka, tam juz gdzie bito tego parsiuka juz on, no to tej

grudzinki' tam pare, zeberka o tak ot. Stryjeczna siostra byla mego ojca, a juz tam dalej

> wnetrznosci
6 najpierw, na poczatku
7
dodawano
8
czesto
° naleja
% mostek



to nie, a jak tutaj przyjechaliSmy to wcale nie praktykujemy, juz obcy ludzie zupehie,

juz tutaj nie.
O dawnych potrawach

(A moze jeszcze jakie specjalne dania w poscie robili, takie specjalne, bo w poscie migsa
nie mozna bylo jes¢?) No to juz jak ja to nie wiem, juz nie przytrzymywali si¢, tak nie
powiedziec. No piatki, srody i soboty to tak, ali" i bez postu, i bez postu tak mleczne, ale
juz w poscie to na sucho poscili piatki, srody, piatki i soboty to na pdz... No ale kiedy juz
za mojg pamiecia to byly i ryby, juz byly. Przy sowietach to jezdzili, koniem jezdzili, ale
wszystko jedno jezdzili tam jakim tam troche towarem, no i ryby byly, ryby to solone
byli jeszcze mrozonych tak w dziecinstwie moim nie bylo, no to jakie tam dania, pani,
tak i nie wiem, oleju mieli, ryby, bliny z olejem. (Ale byly takiej raugieni, czy
saladuszki, czy nie?) A bylo. Byl kwas robili, kwas robili, to saladuszka to ona byla
slodka, to tak i robili, to zyto zmlete, ale na cienko zmlete, na maka, ale cienka, mozna
byla i grubsza zmle¢, ale to na cienko, o i wtedy ruski piec, ale ja jeszcze i tutaj na plycie”
robilam, ruski piec, nasypalo si¢ mgka, tak i mieszalo si¢, zeby nie zrobily si¢ kluski,
zeby nie zrobily sie, jednolita tak masa, no i wtedy do pieca wsuwalo si¢, zarem i ona tak
pomalutku tuszylo sie”, tuszylo sie i te zyto te juz parzone tak rozparzalo sie, ze ono
slodkie bylo, slodkie takie bylo i z6lte, na plycie ja robilam jaszcze, tutaj jak przyjezdzaja,
to ja jeszcze robilam, ale juz na plycie to gorzej, trzeba pilnowac, a tam nie. No i wtedy do
dziezki tam, gdzie chleb piekli, dwie dziezki, to nazywalo si¢ saladuszka to, wtedy
zalewalo si¢ zimng woda, prosta, niegotowana zimna woda, no i ta raugienka od razu tam
na jutro, on byl, taka raugienka bardzo slodka i smaczna, a w dalszym ciggu juz zakisala
to wszystko, nu i zlewalo si¢ tak ladnie i zlewalo si¢, to byl kwas. Uzywano na chlodnik,
nu buraczki jak gotowano to tez nie bylo tam zadnych innych, a ta, a ten juz ta gestwina
to ja nie wiem, chyba §winiom dawano, ja nie pami¢tam, bo juz ona, jak dluzszy czas
postoi ona niesmaczna, a moze kto taki nie mial co jes¢ moze i jedli, my to nie jedli, nie
jedlismy. (A jakie$ takie zupy specjalne?) Aaa, zupy specjalnie to juz kazdy wiedzial, kto
kiedy i w jaki dzien, na przyklad poniedzialek, to tylko skwarzona byla, miesa nie bylo,
skwarzona, gotowalismy wszyscy raczej nie tylko my, ale tam i drudzy" ludzie, tam
rozmowimy sie, a to ze jak kiedys, to wszyscy mowili, takze to, to, to i to, to grzybowa

zupa, wtedy jeszcze grzyby gotowano tak samo, ale to mozna bylo bliny grube piekli, to
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tez skwazone byly, ale bez migsa, juz poniedzialek bez migsa. A wtorek juz migso, z
miegsem zupa, to zazwyczaj byla kapusta, jezeli nie byla slodka, to zima to byla kwasna, to
juz tam... ale jakie tam migso tam, paseczek sloninki wrzucano, to migso liczylo si¢"”, ale
to mieso. Sroda to byla juz buraczki, przewaznie buraczki, nu moza, moza u kogos$ tam i
kapusta, a jezeli nie ma buraczkow, ale to juz ona byla taka nie za bardzo. No to byly
bielone buraczki. I kasza byla, z rana byla kasza tez, a potem zostawala kasza to do jakiejs
tam misy, czy tam tak jeszcze do czego, a misa to juz zazwyczaj stara byla, bo oszczedzano
mlode misy, nowe misy i do pieca, to taka skérka rumiana i z tymi buraczkami i kasza
jeczmienna, krupy raczej, to juz krupy te to za... krupy to juz kazdy dzien byly bielone i
bielone, i bielonych to trzecie danie bylo. No czwartek to tez migso, tez tam pasek jaki,
czy nogi, pol nogi wrzuca, no to tez byly juz kapusta, kapusta. Pigtek na sucho poscili.
No na sucho jak, grzyby gotowali, siekali takg siekaczka, takie byli stolnicy, takie byly, o
takie duze stolnicy i one takie pasami tymi obita, a jedna strona nie, nie obita, nu
siekaczkg, a kto mial na szynka do miegsa to juz bardzo dobrze bylo, my to mieliSmy na
szynka. No i co tam wigcej? No tez. (Bez zupy juz wtedy?) A nie, tez zupa, tez buraczki,
tez buraczki, no to ale juz buraczki byly postne, postne calkiem byly, to tak u nas bylo
nu i wigkszo$¢ ludzi. Nu sobota tez, tez buraczki, tez buraczki i kartofla, kasza. (A jakies$
kakorki nie piekli czy bondy? Nie bylo?) Jak chleb pikeli, to ja pamigetam co$ takiego
bylo, ze z chleba tam cos takiego, ale ja nie... A kakorki to ja nie wiem, to na lisciach
kapuscianych, nie? (Tak, tak. Pamigta Pani?) Nie. U nas tego nie bylo. (Nie bylo...) Ale
ot ja slyszalam, ze ot na lisciach kapuscianych co to piekli, te musi jak chleb, ciasto musi
chlebne jakies. (No tak podobnie mi opowiadali, ze takie buleczki.) Nie, nie, u nas nie,
tego nie, tylko tak chleb piekli, to bylo takie jakies nu nie wiem, kraja' jakies takie,
gruby blin rozkaczali”, wtedy karajali, gotowali i czym im zalewali... nie tluszczem,
chyba, chyba olejem i tego, ale o te, o na tym nie pamie¢tam. Tylko jeden jeszcze
mezczyzna z mlodych mezczyzn, ale on nietutejszy, teraz juz nie dadza lat trzydziesci
temu nazad, wiecej niz trzydziesci, czterdziesci, zonaty byl z tutejsza, tak opowiadal: ,Jak
tam, moja Walka, to ona nic nie warta, ja tu o jak méwi piecyk pale, ciasta namieszam,
kakorow napieka, kakorkow dzieciom”. Tak ja jeszcze tak zapytalam, tak a jak ty moja
pieczesz, a na kapuscianym liScie, tam musi smak, smak to i wie, tak o dzieci najedzg sie,

a Walka to ona nie patrzy tak, to ja tylko to slyszalam, a tak to...

O pieczeniu chleba i piecu chlebowym
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(Chleb jak piekli kiedys?) Na lopacie. (Na lopacie?) Na lopacie, tak. Na lopacie. Palili
piec na mocno goraco i sypali, wymiatali miotlem, zeby czystko bylo w piecu i sypia
maka, jezeli maka spalala si¢ tak w moment, znaczy piec gotowy do pieczenia chleba, no
i na lopacie piekli jezeli liczy! si¢ chleb bardzo smaczny, to na ajerze' pieczono bylo tak,
a jak zaszykowywali"” ajer tych, blot bylo bardzo duzo, biedy nie bylo z ajerem, i wtedy
slali te ajerowe lisci na lopata i tak na ajerze piekli. A jezeli juz nie bylo ajerowych, to
lisci klonowych bylo pelno, i to dziecinna® robota byla, wiecie, i robimy tez na
sznureczki nanizywamy” grubg igla i trzeba bylo koniuszki odcia¢ i zeby koniuszki byly
réwne, nie to ze tam, jak gdzie popadlo”, musi by¢ rzadzik tych koniuszkéw. No i wtedy
ich tam, nie wiem, wieszano gdzie§ w spichrze czy gdzie, ale naturalnie nie na piecu, bo
one by wyschly zupelnie, no ale one nie mogly splesnie¢, no to slano te listeczki, a
ostatnio, to jakos... piekli, juz ja dorosla bylam, jak piekli, tak maka, maka posypia na
lopata. A ostatnio w brytwannach piekli, o na blaszce piekli ostatnio. (I powiedziec¢,
prosze, jak juz ten chlebek upieka to jak krajali pierwszy kawalek? Jak on nazywal sie?)
Okrajec. (A dalej, jak te kawaleczki si¢ nazywaly?) Nie wiem... (Kawaleczki, lustki,
skibki?) Nu musi na... skibki... Lusta, o jeszcze takie przyslowie bylo, ze méwi ,Lusta
chleba nie przylozysz” i dziewczyna juz jak wyszla za mgz, to juz jej do rodziny nie
przytulisz, juz jak jest, to tak jest, musisz zy¢ tam. (A jezeli pekal chleb? Czy bywalo tak,
ze upiecze si¢, ze peknie?) A bywalo, bywalo. (I co to méwili czy dobrze, czy zle?) To juz
musi ja nie wiem, ni tam dobrze, ni tam zle. A prawda, znaczyly jeszcze krzyzem,
znaczyly chleb, znaczyly krzyzem, tak o znaczyly krzyzem, no i a to zeby gladki byl. To
reka namoczy i tam woda tak jeszcze pogladzi reka. Nu ja nie wiem, tak jakos nie
slyszalam, zeby, ze p¢ka, to juz jakies to biedy, nie wiem tego, nie moge powiedziec,
moze piec byl nieodpowiedni, napalony, czy co. No ale kobiety, to juz byly praktyczne™
na tym, pieklo sie, jezeli wieksza rodzina, to pieklo si¢ kazdy tydzien, jezeli troszke
mniejsza, to dziesie¢ dni ,ale chleb byl dobry, smaczny, i on, i on nie plesnial, tak jak
teraz przyniesiesz, o to po jutrze i zaple$nieje i smaku nie ma, nie dobry chleb. (A
ostatni taki bocheneczek jak nazywano?) Podskrobek. (Podskrobek. A pierwszego
takiego nie bylo co, zeby wrzucali patrze¢, czy gotowy piec, takiego pierwszego

malutkiego?) Wie, pani, nu ja nie wiem, sypali magka. (Sypali mgka u was.) Sypali mgka,
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u nas mgka sypano, a moze i kiedy rzucano, ja juz tego nie moge powiedziec. (A w piecu
wrzucano chleb jak piekli, to na dno pieca, czy jak to nazywalo si¢?) Posadzka. (Na
posadzka.) Posadzka, ale tak wymiatali na czysto, od razu zar wygartywali’* i tu, tu bylo
taka kolo tego juz taka, te jakby miejsce na ten zar, tak o to juz, a i z pieca zar ten zawsze
tam byl, caly czas wygarng, wtedy mocno mocno wymiota, jeszcze, jeszcze pomiolo™ te
namocza i wtedy mokrym, zeby czysty byl, zeby on nu nie mial popiolu wcale i
posadzka, bo ona réwna byla, bo jak nie réwna, tak Zle, a ostatnio to na blachach piekli.
(A jak wloza, wrzuca z tej lopaty chleb?) Oj bardzo lekko schodzi, bardzo lekko.
(Zakrywali ten ...) Zakrywali. (A czym zakrywali?) Zaslonka. (Zaslonka.) Zaslonka, tam
jak kiedys i nie obowigzkowo chleb, i zgotuje zupa, i prawda ze zupa ta, ona byla o wiele
smaczniejsza, ni powiedziec, ze jak teraz na gazie, no ale wtedy garnek taki. (Inne byly
te garnki.) I rece gospodyni inne byly, bo trzeba bylo szarowac™ i one byly w dymie, w
sadzy, juz takie wiecej czarne. (A nie zakrywali te juszki, czy jak oni?) Aj, zak... tak te
juszki”’ byly w kominie, w kominie bylo takie, no takie kragle tam, wmurowywalo sie, a
tu na wierzchu tak, taka masywna, taka jak pokrywka, ona zakryje sie, ze tak wcale nie
przechodzi, teraz co te szybry” warte, jak wiatr, to ten szyber barabani” tylko... a te
juszki, no a potem tu drzwiczki tez zakrywa sig¢, oj, pani, te juszki to bardzo dobre,
bardzo cieplo trzymaly, a teraz u nas pyta, co ona warta juszka, juz ta szyber zrobiony
tutaj, juz tut, a tu ja nie wiem. (Tylko dawniejsze juszki?) Tak, to dawniejsze juszki,

dawniejsze, jeszcze u nas tu gdziesci byly musi nie wiem, ale o tak... [Bujwidze, AM39]
O pieczeniu chleba

(A jak w domu pani mieszkala, czy naprzyklad matka piekla chleb?) Piekla. (A jak to robita?
) Jak robila? Nu tak byla drzewniana taka dzieza, nazywala sia chlebna dzieza, nu tam
sypala sia monka, lala sia woda, nu ji mieszala sia mieszala sia, wybiwala sia, a puzniej
pustawila sia gdziekoliek zeby ona skislaby, kiedy dwa dni kisni, zaczni juz puchnoc,
taka piana, nu wtedy sypi sia monki i miesi sia tak wo, miesila sia, miesila sia, dlugu,
dlugu trzeba wymiesza¢, przewrodcic¢, miesic, miesic i wtedy juz wie tak zagladzic
rowninko z wodu, nawet i krzyz taki zrobi¢, i wtedy ona pudymuji sia, wtedy ci takie

byli ruskie takie piecy duze byli, wtedy chleb piekli, pudniela sia, wtedy piekli chleb,
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takie byli drzewniane lopaty, nu jak lopaty, kto na blachach piekl, wtedy tam
pusypywala sia ajeru, albo lisci klonowych, monki i wtedy z to lopato sadzilo sie tak du
pieca, czy wsadzi sia du pieca wie ten chleb, ale on zejdzi z lopaty tej, nu ji wtedy wie, juz
jak piec dobrze napalony, ogrzany piec, dobrze napalony, nu ji wie ten chleb ubruminieji
sia, wtedy jegu purucha sia tak tako koczergo, wie, nu ji wtedy jak gutowy wybierzy sia,
tam pustuka sia w dno, stuka sia wtedy juz gutowy chleb. (To pani bardzo dobrze zna,
moze jeszcze sama piecze, czy nie? ) Nu teraz wie, ni mami piecu, nia mami zyta, nie ma, a
jak raniej to piekli my chleb swoj. (Smaczny byt? ) Bardzo smaczny chleb byl, zytni chleb
swoj (Pietroniszki kolo Mejkszt, AW21)

O wyrabianiu sera

(A co jeszcze robili, ser jakis?) Nu sery rubili, mleka kwas, skwasili mleka, nu ji
najwiencej nusili, my teraz ot tyku w jisieni sprzedali krowa, bo juz nie ma sily trzymac,
a tak rubili swoje sery, twardg rubili masla bili, kubiety chudzili kupowali od nas
twardg, twardog rubili, mleka skwasi sia, nalejisia du pudzinki jakaj, nu ji wtedy ona
skisni, wtedy jej pustawi sia du guroncej wody, ona udygrzeji sia, wtedy zleji sia du
takiego syrnego worka, taki puszyty worak, nu ji wtedy on sciekni sia, wtedy kladni sia
pud tego, z tym syrnikiem, pud tego, pud takie deski, nu ji wie wtedy kamien, czy cegla
jaka pulozy sia, on juz sci$ni sia kilka dni, nu ji wtedy ser bywa, smaczny ser, z kminam
sery rubili, kminu tak du twarogu dusypywali, masla bili (Pietroniszki kolo Mejkszt,
AW21)

O potrawach na $wieta

(A moze co$ takiego specjalnie robili na swigta jakies?) Nu i na §wienta piekli cukoliek, ot
bulki piekli na Swienta to piekli, co tam miodowik piekli, wie z miodu taki siostra piekla
zawsze wie, to tak z twarogu pirog piekli, wie, twarég du sSrodka tak, potem tak
zakladali, nu to z jagédami pirdg jaki piekli. (A jak w ogdle swieta wyglgdali, pamigta pani
jakos?) Nu $wieta ruzmajicie, jak kto mog tak ten robil, nu kucia bywala, nu tu juz na
kucia zawsze juz trzeba bylo jakich dwanascia potraw, nu to ot rubili tam kisiel wiadomo
taki uwsiany gutuwali, potem czerwony kisiel z zurawin, wtedy S$liziki piekli, wtedy co
tam jeszcze, pszenica gotowali, tuszyli’, ryba, §ledzi, nu taki ruzmajite, kuldunki® z
grzybami rubili. (A na przykltad jak wczesniej wesela wyglgdali, czy pani pamigta, byla

gdzies? ) Nu na weselu wie bywalo sie, siostra za monz szedla, to bywalo sia na weselu, nu
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jak kiedy, jak jaki. Bywalam tam, pumagalam u jednych ludzi, tam juz tak guspudynia
byla spruwadzona, nu juz tam bardzo szykarnie byla, strudzila tam rézne trakawki
rubila z ciasta, pozniej buruwiczki tam ruzmajite takie, orzeszki tam te zolendzi takie o
rubila, te kukuruza takie ot wyrabiala, groch nawet rubila taki wie, ale juz ona rubila
beze mnie, nu tak z miensam ja jej tam pumagalam, ciastki jakie wyciera¢ wybiwac, juz

ona sama tam (Pietroniszki kolo Mejkszt, AW21)
O jedzeniu na kucie¢

(A moze jeszcze cos$ robili na swigta, jakies dania?) Nu jak na Kucia, to duzo co robili. (No
na przyktad?) Kisiel bialy z osianej monki, krupno®” zmleta, kisiel zurowinowy, z
zurowin kisiel, musi wie jak gotowac, nu duzo co, zurak z suszonych burowikéw.
Zgutujisz burowiki, i wtedy slodkiej Smietanki, nu tm polozysz wszystko, i pieprzu, i
cebulki, i listek, i wtedy slotkaj smietanki, i troszeczka troszeczka monki, tak wo zrobisz
bardzo smacznie, nu na kucia to juz Smietanki nie kladli, ale tak jak kiedy bywa
gotowali, pszenica i bob, §liziki jak teraz nazywajo kaledajcziaj”, i ryba i sledzi w

rozmajitym widzie (Magucie, BP31)

O soleniu ogorkow

<A jak pan soli ogérki?> Aj, do beczki, ja ji do butelak o0 mam dziesianclitrowych butelak.
[...]"! Nu to ja méwia la* pani, na delczu, na schylku. Slucha¢ pani tak, kroja czosku, tegu
czarnych purzeczak lisciow, tych lisciow, krzanu pukopa kurzeniéw, wrzuca, potym
tegu babkowych lisciéw™ jich kladna, ja tak jich skladam ji baz wody skladam, skladam i
rzondami przesypuja, i potym czszeba czszymaé¢ czu¢” nia pora®™, wodo nia zalewaé
wraz> . Oni przapiji’’ ten duch, potym zalalasz wodo, [...] niegotowano, prosto na wiadro
pol litra soli. O na dziesienclitrowy slojik to o ja pél litry zasola wody i zaleja. A ja

czszymam czué! nia pora*’, péki przapiju ona, rozu’i ten duch wszystki chodzi i
4 s P s y wy
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zapach wchodzi do ogérkéw, potym zalalasz i oni nie gnijo, zak |ryc* do sklepa* i wsio®,
do wiosna. Ubaczy*, kiedy bendzie soli¢, pani, popréobowac, na schylku, i wlozy¢ kopry,
wlozy¢ co ma tam, tegu, tegu, wszystko zlozy¢ i poczszymac butelka, nakry¢, tam nie
zaciskac¢ i poczszymac choc¢ i pora”’, a potym zalaé wodo ji on potym, a na wiadra pét litry

soli i wsio" [Zegowicze, SW20]
O grzybach i orzechach

Rosnon juz, syrajezki”, wawieruszki”, lepszuki®, podosiniaki, burowiki, walnianki,
rydzy. Ji gutowali, ji suszyli, lapszuk to on jesli suszy¢, to on taki, usycha sie mocno.
Najwiencej podosiniaki, borowiki suszyli. Chrabonszczy, bywa tak jeden wieczér tyko
tak i latajo. Jeden wieczor bywa tak ich duzo jest, ze, nu szybko oni latali, ale jeden
wieczor taki bywa, ze ich tak duzo byla, po sadzie, oj i chrabonszczy latajo, i méwi tam
jeszcze lowili. Zbierali, chodzili, jak orzechi zarodzo to szedli do lasu, takie duze torby
nabierali. Zrazu™, bo jeszcze nie luszczy sie on, z tej luski jeszcze nie chce odstawac, a jak
oni juz zaczno luszczyc sie, wtedy juz ta ziarka twarda. A tak jeszcze on sama taka
skorupka zielenkowata, i wtedy wa srotku jeszcze ziareczka taka mala, mientka. Jelniak,
zbierali, igliwa, mala jodelki, jodlowiec on juz iny. Jodlowiec ich te jak o wierzby, mienso
wendzili jodlowcem. U nas nieduzo, jodlowiec najwiencej dzie piaszczysto tam rosnie

[Korwie, ML33]
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